


CANTINA GUIDORIVELLA

Barbera d’Alba Doc
Denominazione: Barbera d’Alba Doc

Varietà: Barbera 100%

Vigneti: Ha 0,58 in località Patricone con Esposizione est

Terreno: Argilloso e calcareo. Più leggero, più fresco conferisce vinosità freschezza e morbidezza

Vinificazione
Fermentazione in vasche d’acciaio inox per 12/14 giorni a temperatura controllata (27/29°C) malolattica in 
contenitori di legno piccoli non nuovi e affinamento negli stessi per 6 mesi poi in bottiglia.

Caratteristiche
Vino caldo e robusto, rosso rubino intenso ampio e composito appagante in ogni occasione per la sua 
freschezza acida, la sua vinosità e morbidezza. Si può bere giovane per cogliere il suo gradevole frutto, ma 
anche dopo qualche anno per apprezzarne la struttura e la setosità.

Abbinamenti
A tavola un vino molto versatile e quindi si accompagna egregiamente a tutte le portate. Ottimo con i piatti 
di pasta, bolliti, carni bianche e rosse, formaggi stagionati, dove conferma di essere un vino importante e di 
grande pregio.

GUIDORIVELLA WINERY

Barbera d’Alba Doc
Denomination: Barbera d’Alba

Variety: Barbera 100%

Vineyards: 0.58 hectares in the hamlet of Patricone with eastern exposure

Terrain: clayish and calcareous. Lighter, cooler giving a cool and soft vinosity

Production
Fermentation in stainless steel tanks for 12-14 days at a controlled temperature (27-29°C), aged in small old 
wooden containers for 6 months and then in bottles.

Traits 
Warm and robust wine, an intense and expansive ruby red and a fulfilling composite for every occasion due 
to its acidic freshness, its vinosity and softness. It can be drunk young to experience its pleasant fruit, but 
also after a few years to appreciate the structure and silkiness.

Matching 

This is a very versatile wine at the table and so it goes well with all courses. Great with pasta dishes, boiled 
meat, white and red meats, and aged cheeses, where it proves to be a popular wine, based on its original 
characters of quality soil and vines.


